
 

 

 

 
 
 
 
 
 

La journée de l’approvisionnement régionale pour faire connaître vos produits à la 
Restauration Hors Domicile 

QUI PEUT CANDIDATER ? 
 

 
COMMENT CANDIDATER ? 

Tout grossiste ayant une gamme régionale ou toute entreprise 
ayant une activité de transformation alimentaire sur le 
territoire d’Auvergne-Rhône-Alpes. 
  
La sélection de l’entreprise sera confirmée suite : 

- Au règlement de sa participation à la journée 
- Et à son l’adhésion au Comité Auvergne-Rhône-

Alpes Gourmand pour l’année 2021.  
(voir condition d’adhésion dans l’appel à candidature). 

 

 Dossier de candidature à compléter :  
- Via le formulaire en ligne 

IAA = https://forms.gle/6mmSVcrVDYGF47r17  
Grossiste = https://forms.gle/wnbM27bokQZgkwZR7  

- En remplissant le formulaire joint 
 
Pour présenter plusieurs produits, merci de compléter un dossier 
par produit. Candidature ouverte jusqu’au 18 juillet 2021. 

LA SÉLECTION DES PRODUITS (fin juillet) 
 

MISE EN ŒUVRE DES PRODUITS SÉLECTIONNÉS  

Le jury de sélection sera composé de Prestal, Auvergne-Rhône-
Alpes Gourmand et un expert indépendant. 
  
Les dossiers de candidature seront étudiés selon les critères 
suivants : 
 Caractère novateur et intérêt spécifique pour la 

restauration collective publique et/ou commerciale. 
 Capacité à fournir la Restauration Hors Domicile. 
 Volonté de valoriser et promouvoir ses pratiques, en 

phase avec les attentes sociétales exprimées par la 
restauration et ses prescripteurs (approvisionnement 
local, loi EGalim…) 

 

Les résultats seront annoncés fin juillet. 

 Jeudi 14 octobre 2021 
Agrapole - 23 rue Jean Baldassini 69007 LYON 

 
Durée de l’évènement : Journée complète 

 

Les produits seront fournis gracieusement par l’entreprise le jour 
de l’opération.  
Les quantités attendues correspondront à un public de 40 
personnes maximum. 
Les modalités logistiques vous seront communiquées avant le 1er 
octobre.  
 

Des précisions seront communiquée ultérieurement et d’un 
commun accord entre l’entreprise et Prestal. La mise en œuvre 
culinaire sera assurée par Prestal.  
 
En cas d’annulation, pour cas de force majeure, seul sera 
remboursé les frais de participation à hauteur de 150€ HT – 180€ 
TTC. 

LES CO-ORGANISATEURS 

LE COMITE AUVERGNE-RHÔNE-ALPES GOURMAND 
 

Avec le soutien de la Région et de l’État, le comité : 
- accompagne les entreprises sur de nouveaux 

marchés et sur leurs démarches performance et 
innovation 

- promeut les produits et les savoir-faire du terroir  
- et met en lien les différents acteurs de la filière au 

travers (entre autres)  de rencontres (opérations 
type BtoB) lors d’événements uniques ou 
récurrents.  

 

Contact : Aurélie PINCHE - Cheffe de projets  
a.pinche@comite-arag.fr – 04 37 23 89 79 - 06 03 64 63 14 

PRESTAL 
 

Traiteur implanté à Lyon depuis 18 ans, PRESTAL assure la 
restauration à destination des entreprises (restaurants, colloques, 
séminaires, plateau-repas, etc.).  
Egalement entreprise d’insertion, « passerelle », ses 35 salariés 
sont en contrat d’insertion pour 2ans maximum, le temps de 
construire un projet personnel et professionnel. Présent sur le site 
d’Agrapole depuis 12 ans,  il est un acteur reconnu et compétent 
pour faciliter la rencontre, favoriser le lien entre les structures et 
participer au développement d’initiatives innovantes. 
 

 

 

https://forms.gle/6mmSVcrVDYGF47r17
https://forms.gle/wnbM27bokQZgkwZR7


À retourner avant le 18 juillet 2021 
Comité Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand – 30 quai Perrache 69002 LYON – Tel : +33 (0) 4 37 23 67 40 

TVA intracommunautaire : FR 84339877839 – Siret : 33987783900045  – NAF : 8299Z 

AP’PROche, la journée de l’approvisionnement régional pour faire connaître vos produits 
innovants auprès de la Restauration Hors Domicile (Restauration collective publique, privée 

et la Restauration commerciale) :

 Ecoutez et identifiez les attentes et le contexte de vos clients finaux..
 Bénéficiez de 15 retours qualitatifs suite au déjeuner/dégustation.
 Identifiez des opportunités de collaborations en rendez-vous d’affaires.

Le jeudi 14 octobre 2021, la journée complète, Agrapole
-23 rue Jean Baldassini 69007 LYON- 

Dossier à compléter (/!\  1 par produit) 

Via le formulaire en ligne : https://bit.ly/3wrX9nn 

Ou par mail, à retourner à a.pinche@comite-arag.fr 

Avant le 18 juillet 2021 

LE PRODUIT POUR LEQUEL VOUS CANDIDATEZ :  

Nom du produit : 
*Pensez à joindre la fiche technique ou équivalent + photo

À quelle(s) catégorie(s) / famille(s) de produit appartient-il ? 

BoissonLégume

Autre :

Complément d’information : 

Féculent
Fruit Dessert

Est-ce que votre produit peut entrer dans le décompte de la loi EGalim ? OUI / NON 

Si oui, cochez la (les) case(s) correspondante(s) : 

Appellation d’Origine Protégée (AOP)

Indication Géographique Protégée (IGP)

Label Rouge Label Agriculture Biologique

La mention « issu d’une exploitation à 
Haute Valeur Environnementale » (HVE) de 
niveau 2 ou 3

Le produit dispose-t-il d'autres labels ou certifications permettant de garantir la provenance des 
produits agricoles bruts (marques, directement auprès des producteurs...) et/ou la maîtrise de la qualité 
(Bleu Blanc Coeur, Nature & Progrès, Demeter,...)

Viande & Poisson
Végétarien  

Produit laitier & œuf  
Produit traiteur 
Snacking 

La mention « fermier » ou « produit de la 
ferme » ou « produit à la ferme »

assistante
Texte surligné 



À retourner avant le 18 juillet 2021
Comité Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand – 30 quai Perrache 69002 LYON – Tel : +33 (0) 4 37 23 67 40 

TVA intracommunautaire : FR 84339877839 – Siret : 33987783900045  – NAF : 8299Z 

Quel(s) est (sont) le(s) caractère(s) novateur(s) de votre produit  pour les professionnels de la RHD 

et/ou ses convives ? 

Aide à la gestion de l’équilibre nutritionnel… 
(substitut, produit complet…)

Réponse à un régime alimentaire 
spécifique (sans gluten, sans lactose, sans 
sel, végétarien, vegan…)

Procédé de fabrication permettant une 
meilleure conservation des produits 
agricoles bruts

Facilite le travail en cuisine 
(comportement du produit à la cuisson, remise 
en température, facilité de préhension, 
découpe facilitée…)

Encourage l’innovation culinaire (produits 
remis au goût du jour, innovation qui permet 
d’utiliser des produits habituellement compliqués à 
mettre en œuvre en restauration, nouveau goût)

Réponse aux attentes sociétales des 
convives (soutien à l’agriculture locale, 
empreinte écologique, bien-être animal, 
bien-être au travail...)

Empreinte positive sur l’environnement 

(contribution à la réduction du gaspillage, produit ou 
packaging avec écoconception, économie 
d’énergie,  achat responsable…)

Autre :

https://forms.gle/MtrNYXTUWjG3JvDz6
assistante
Texte surligné 



ADAPTATION DE VOTRE ORGANISATION AU MARCHE DE LA RHD : 

LA CIBLE DE VOTRE PRODUIT : 

Qui sont les consommateurs finaux de votre produit ? 

Etudiant 

Salarié 

Complément d’information : 

À quelle(s) formule(s) de restauration collective votre produit est-il destiné ? 

Service à l’assiette Vente à emporter 

Complément d’information :

Quelle est votre capacité de production ? 

Quel est le conditionnement de votre produit ? (gros volumes, vrac…)

Sur quelles zones géographiques distribuez-vous votre produit ? (couverture géographique, 
départementale, régionale, nationale…) 

Senior  

Médico-social 

Autre : 

Petite enfance 

Restauration commerciale 

Scolaire 

Self / Buffet Autre :

À retourner avant le 18 juillet 2021  
Comité Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand – 30 quai Perrache 69002 LYON – Tel : +33 (0) 4 37 23 67 40 

TVA intracommunautaire : FR 84339877839 – Siret : 33987783900045  – NAF : 8299Z 

Est-ce que votre produit est encore en phase de développement ? 



À retourner avant le 18 juillet 2021 
Comité Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand – 30 quai Perrache 69002 LYON – Tel : +33 (0) 4 37 23 67 40 

TVA intracommunautaire : FR 84339877839 – Siret : 33987783900045  – NAF : 8299Z 

Des moyens d'animation sont-ils prévus pour accompagner le lancement de votre produit ? 

Support de communication (plaquette, stickers…) 
Animation prévue en restauration 

Non pas pour le moment 
Force de vente dédiée 
Autre : 

Complément d’information : 

Votre produit est-il déjà commercialisé ? Sur quels réseaux ? 

Si non, 
Quand pensez-vous commercialiser votre produit ? 
Quels sont les freins qui vous empêchent de le 
commercialiser à l'heure actuelle ?

Si oui, 
Dans quel(s) réseau(x) peut-on 
retrouver votre produit ?

  

Confiez-vous la distribution de votre produit à un tiers ? 

Non : livraison directe au restaurateur 
Oui : on le retrouve chez les grands distributeurs 
Autre : 

Quelles problématiques actuelles  rencontrez-vous pour fournir la restauration collective ?
vos réponses serviront à orienter les conférences en fonction des besoins exprimés.

THÈMES POUR LA MATINÉE CONFÉRENCE - DÉBAT :

Restauration collective priv®e 
Restauration collective publique 
Restauration commerciale 
GMS 
Autre :

assistante
Texte surligné 



À retourner avant le 18 juillet 2021
Comité Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand – 30 quai Perrache 69002 LYON – Tel : +33 (0) 4 37 23 67 40 

TVA intracommunautaire : FR 84339877839 – Siret : 33987783900045  – NAF : 8299Z 

 

COORDONNEES DE VOTRE ENTREPRISE : 

  L’ENTREPRISE SOUHAITE CANDIDATER POUR PARTICIPER À L’OPÉRATION  
IMPORTANT, la participation à cette action nécessitera l’adhésion 2021 à l'association Comité Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand 

1. Si mon produit est sélectionné, je confirme ma participation et :

J'accepte de fournir gracieusement le produit sélectionné selon les modalités établies d’un commun accord avec Prestal 

(Quantité, délai de livraison…) 

Je joins mon règlement d’un montant de 150€ HT soit 180€ TTC 

- par virement bancaire (IBAN : FR76 1009 6180 0200 0247 6700 112)

- par chèque à l’ordre de « Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand »

J'adhère au Comité Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand pour l’année 2021

2. ADHÉSION (*)
Je suis déjà adhérent en 2021 du Comité Auvergne-Rhône-Alpes
Gourmand.
Si mon produit est sélectionné, je deviens adhérent du Comité
Auvergne-Rhône-Alpes Gourmand pour 2021.

(*) J’acquitte avec l’inscription à cette action mon adhésion (TVA exonérée). L’adhésion 2021 vous permet de participer à toutes les actions 

de l’année. 

Pour valider votre candidature qui vaut engagement, 
merci de nous adresser ce bulletin complété  

avant le 18 juillet 2021.

Fait à :    Le : 
Nom du signataire : 

VOTRE STATUT ADHÉSION 

      Entreprise régionale CA > 150k€ (*) 260.00 € 

Entreprise régionale CA < 150k€ (*) 60.00 € 

Signature et cachet de l’entreprise 

Ville : 

   Prénom : 

@  

 Nom / Raison sociale : 

 Adresse : 

 Code postal : 

SIRET : 

 INTERLOCUTEUR DOSSIER 

 Nom :

 Fonction :  

E-mail :

Tél. fixe : Tél. mobile : 

https://forms.gle/MtrNYXTUWjG3JvDz6
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